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iPOR FAVOR LEA ESTE MANUAL
DETENIDAMENTE Y CONSERVELO COMO

REFERENCIA FUTURA!

INFORMACION IMPORTANTE

Felicitaciones por la compra de este producto
Roundup. Esta unidad esta fabricada con los
mejores materiales disponibles y est4
ensamblada segun las normas de calidad mas
estrictas de Roundup.

Esta unidad ha sido probada en la fabrica para
asegurar una operacion confiable sin problemas.

Este manual le proporciona asistencia para
familiarizarse con la unidad y contiene toda la
informacion necesaria para instalar, operar y dar
mantenimiento en forma correcta esta unidad.
Siguiendo las instrucciones en este manual
obtendra muchos afios de servicio confiable.

INFORMACION DE GARANTIA

NOTA: Las declaraciones a continuacién sélo
son representativas de la garantia limitada.
Porfavor lea el texto completo de lagarantia

limitadaen la ultimapégina.

Esta unidad esta garantizada como exenta de
defectos mecénicos y eléctricos por el periodo
de un afio. Esta unidad esta disefiada para
operar en circuitos monofasicos.

Esta garantia no incluye gastos por sobretiempo

en mano de obra realizadas por agencias o

personal de servicio no autorizados. Debido al

tamano compacto y portatil de la unidad, los

cargos por tiempo de viaje y kilometraje no se

incluyen en el pago de reparaciones bajo

garantia.

La garantia de la unidad NO se extiende a:

1. Danos causados en el envio o dafios como
resultado del uso indebido.

2. Instalacién del servicio eléctrico.

3. Instalacién del suministro de plomeria o
agua, o del regulador de presién de agua, (si
corresponde).

NOTA: SILA UNIDAD LLEGASE DANADA,
poéngase en contacto con la empresa de
transportes inmediatamente y presente
un formulario de reclamo ante la misma.
Guarde todos los materiales de empaque
cuando presente un reclamo.

4. Mantenimiento normal como se indica en este

manuai.

5. Desperfecto resultante de un mantenimiento
indebido.

6. Danos causados por abuso o manipuiacion
poco cuidadosa.

7. Danos por alteracién, retiro o cambio de
cualquier control preajustado o dispositivo de
seguridad.

8. Dafios por humedad en los componentes
eléctricos, (si corresponde).

REGISTRO DE GARANTIA

Complete la informacién en los espacios en blanco
a continuacion ahora para asegurar una respuesta
rapida en caso de que alguna vez necesite
servicio.

Fecha de compra

Lugar de compra

Ndm. de teléfono

Num. de orden de compra

Num. de factura

NUm. de serie**

Agencia de servicio autorizada***

Direccidn

Num. de teléfono

** El' numero de serie se halla en la placa de
especificacion en la parte trasera de la unidad.

*** Ubique la agencia de servicio autorizado mas
cercana en el directorio incluido con la unidad.

PIEZAS DE SERVICIO

Use sdlo piezas de recambio genuinas Roundup
en esta unidad. El uso de piezas de recambio
que no sean aquellas proporcionadas por el
fabricante anularan la garantia.

Su agencia de servicio autorizada tiene una lista
de piezas y le podra informar del costo de su
pedido de piezas.

IDENTIFICACION DE LAS PIEZAS

Para encontrar los articulos que desea pedir de
la lista de piezas, proceda de la siguiente
manera:

* Consuite el dibujo detallado de las piezas para
ubicar la pieza que necesita.

* Use el numero de articulo del dibujo de las
piezas para ubicar las piezas correctas en la
lista de piezas. Esta seccién tendra el nimero
de pieza Roundup y una descripcion de la
misma.
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INFORMACION DE PEDIDOS/
ASISTENCIA TECNICA

Después de encontrar las piezas que desee en la
lista de piezas, tenga a mano la siguiente
informacion antes de ponerse en contacto con la
agencia de servicio autorizada:

(SI LA UNIDAD TIENE MENOS DE UN ANO,
INFORME A LA AGENCIA QUE ESTA BAJO LA
GARANTIA)

Fabricante: Roundup Food Equipment
Num. de modelo:

*Num. de serie:

*NUm. del fabricante:

*Fecha de instalacion:
* Complete los datos. Puede resultar Gtil incluir el
numero de factura y €l nombre del vendedor.
Los articulos reemplazados cominmente estan en
el inventario de la agencia de servicio autorizado
Roundup y seran despachados una vez que se
reciba su pedido. Las otras piezas seran pedidas
por la agencia a Roundup Food Equipment.

Si necesita asistencia técnica, llame sin compromiso
al departamento de servicio de la fabrica. Sirvase
tener a mano la informacion del fabricante, nimero
de modelo, numero del fabricante, nimero de serie
y fecha de instalacién cuando llame al departamento
de servicio de la fabrica. También hay que estar
preparado para describir la naturaleza del problema
0 los sintomas y cualquier otra informacién que
pueda resultar Util para resolver su problema.

NORMAS PARA DEVOLUCION

AUTORIZADA

No puede devolverse ningtn producto sin la
autorizacion previa por escrito de Roundup.

Los costos de transporte serdn prepagados

por el comprador. Los productos devueltos estan
sujetos a la inspeccién y aprobaciéon de Roundup.
Roundup puede, a su discrecion, reemplazar
cualquiera o todos los articulos devueltos dentro
de un periodo de tiempo razonable después de
que Roundup determine que los articulos
devueltos no se atienen a las caracteristicas aqui
descritas; y en tal caso Roundup no se hara
responsable por dafnos ocasionados por una
entrega defectuosa o retrasos causados por ello.
Cuando sea expresamente autorizado por escrito
por Roundup, los productos no utilizados pueden
ser devueltos a Roundup. Todos los productos
devueltos estan sujetos a cargos por servicio,
manipulacion, reincorporacion al inventario y
otros necesarios para devolver el producto a

su condicion “como nuevo”.

DESCRIPCION GENERAL

La siguiente es una descripcion general de la
operacion de la Maquina para cocer al vapor. Las
funciones de las piezas individuales se describen
en la seccion Operacién. El modelo VS-200ADB
tiene dos cestas de 9,5 cm (3-3/4") ancho. Ei mode-
lo VS-200ASB tiene una cesta de 19,3 cm (7-5/87)
ancho. Todas las otras caracteristicas de los mode-
los son idénticas.

Cuando el interruptor de energia en el panel frontal
estda ENCENDIDO (ON), se activa la placa de con-
trol. Esto se indica con la luz verde iluminada en el
panel. Un termostato detecta la temperatura del
generador.

Si la temperatura del generador esta bajo el punto
fijado, el termostato permite el paso de energia al
generador. Cuando se llega al punto fijado de tem-
peratura, el termostato corta el suministro de
energia al generador. La energia al generador se
regula constantemente para mantener el punto fija-
do de temperatura.

La perilla de control en el panel frontal regula el
tiempo de coccioén al vapor. Es variable continua-
mente desde la posicién 1 a la 13. Girando esta
perilla cambia la entrada a la placa de control. Por
ejemplo: cuando la perilla de control se fija en la
posicion 3 y se presiona el interruptor de operacion
en el panel, la placa de control causa que el sole-
noide abra la vaivula de agua una vez cada 10
segundos por 30 segundos. Cada una de las tres
aperturas de la vélvula de agua dura 1/2 segundo.
Si la presion de agua esta correctamente regulada
(20 a 30 psi) se alimenta aproximadamente 25 cc
(3/4 oz.) de agua al generador cada vez, creando
tres chorros de vapor.

Durante el proceso de coccién al vapor la luz verde
en el panel esta apagada y la luz roja esta encendi-
da. La duracion del ciclo de coccion al vapor se
determina mediante el ajuste de la perilla de con-
trol. Al final del ciclo, la placa de control termina el
mismo, apaga la luz roja y enciende la luz verde
haciendo que suene una sefal, indicandole al oper-
ador que ha terminado el ciclo de coccién al vapor.

Hay un termostato de limite alto reajustable en el
circuito del generador. Si el generador se llegara a
sobrecalentar por cualquier razén, el termostato de
limite alto se abre y corta la energia al generador.
Se debe establecer contacto con un Centro de ser-
vicio autorizado para restablecer el termostato y
determinar la razén del sobrecalentamiento.
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ESPECIFICACIONES

DIMENSIONES: 305 mm (12") de ancho
546 mm (21-1/2”) de profundidad
254 mm (10”) de alto

DATOS 208 Vca, 2950 Vatios, 13,7 amperios
ELECTRICOS: 220 Vca, 3200 Vatios, 14,5 amperios
230 Vca, 3490 Vatios, 15,2 amperios
240 Vca, 3800 Vatios, 15,8 amperios
50/60 Hz, monofasico.
Se incluye el cable de energia con
conexion a tierra de 1,8 m.

REQUER- 1,4 a 2,0 bares (20 a 30 psi)

IMIENTOS (sin sobrepasar 30 psi)

DE AGUA:

MANGUERAS:  Manguera de suministro de agua
1,80 m de manguera flexible
transparente con conector de
encendido/apagado rapido. Tubo
de drenaje - manguera flexible
negra de 1,5 m de largo.

PESO DE

ENVIO: 19 kilos (42 libras)

CAPACIDAD DE VS-200ADB - 283,5 g (10 0z.)
ALIMENTOS: de producto congelado o descon
gelado en cada una de las dos
cestas.
VS-200ASB - 340,1 g (12 0z.) de
producto congelado o descongela-
do en una cesta.

INSTALACION Y OPERACION

LIMPIEZA INICIAL
1. Retire todo el material de empaque.

2. Retire la cubierta de proteccion de todas las
superficies.

3. Retire y lave todas las piezas removibles
(cesta(s) de producto, estructura superior, ban-
deja de goteo, mdltiple del generador y anillo
"0", difusor) en jabdn y agua. Enjuague con
agua limpia transparente y deje secar al aire.

NOTA: No limpie las piezas en la lavadora
de vajilla.

4. Limpie todas las superficies de la Maquina para
cocinar al vapor con un pafio humedo caliente.

NOTA: No use un pafio himedo empapado.
Estrujelo antes de usar.

5. Vuelva a instalar todas Ia piezas removibles.

INSTALACION

ASPECTO ELECTRICO

Seleccione la ubicacién dentro del alcance de un
tomacorriente eléctrico con conexion a tierra de ‘
208/220-240 VCA, 50/60 Hz protegido por un _

fusible de 20 amperios o un disyuntor de circuito.
Coloque la maquina para cocer al vapor sobre una

mesa resistente y nivelada u otra superficie de tra-

bajo lo suficientemente cerca del tomacorriente

eléctrico de manera que el cable de energia

alcance sin tener que estirarlo.

A PRECAUCION

TODAS LAS CONEXIONES ELECTRICAS
DEBEN ESTAR RESTRINGIDAS A LOS
CODIGOS ELECTRICOS LOCALES Y OTROS
CODIGOS APLICABLES.

ADVERTENCIA
PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA
* En este aparato se requiere la conexion a tierra.

* No modifique el enchufe del cable eléctrico. Si
no se ajusta al tomacorriente, pida a un elec-
tricista calificado instale uno apropiado.

* No coloque un fusible en el circuito neutro o de
conexion a tierra. Un fusible en el circuito neu- ¢
tro o de conexion a tierra puede provocar {
descargas eléctricas.

* No use un cable extension con este aparato.

* Si tiene dudas acerca de que la unidad esté
conectada a tierra en forma apropiada consulte
con un electricista calificado.

Si no se siguen estas instrucciones podria oca-

sionar lesiones graves o fatales.

LUZ ROJA

Gire la perilta de control en el panel frontal comple-
tamente en sentido contrario a las manecillas del
reloj y APAGUE el interruptor de ENERGIA.

INTERRUPTOR
DE OPERACION
P
LUZ VERDE] | - ﬁ.
v’ 8] reapy ‘®/ 2 ‘,a \
B 3 steam /) PERILLA DE LA
L+ "+ 7 **N| PALANCA DE TRA
; N
[roundup] o f | | PERILLA DE CON®
B T M irerruror q
DE ENERGIA



PERILLA DE LA PALANCA DE TRABA

SUMINISTRO DE AGUA A
Conecte la manguera del suministro de agua al / \

desconector rapido en la parte posterior de la

maquina para cocer al vapor y a un suministro de ] ,J \‘ k. ]
agua fria. Puede que los cédigos de la Fundacion ——~ 3 E:
G N%cional de Higiecr‘ﬂzacién (Na?tional Sanitation % — = ® U
Foundation) y los de plomeria locales requieran el = = /
uso de una valvula de retencién o dispositivo de —= o
sifones anti-reversa en la linea de agua.
7
POSICION TRABADA
PRECAUCION PUNTA DE GOMA NEGRA
La presién del suministro de agua EXTREMO DELANTERO LIGERAMENTE ELEVADO
no debe superar los 30 psi (2 6. Verifique que la perilla de control en el panel
bares). Si la presién es mayor que frontal esté completamente en la posicién con-
30 psi se debe instalar un regu- traria a las manecillas del reloj.
lador de presion con medidor para
asegurar una operacion correcta
del vaporizador. J,= MULTIPLE
EL EQUIPO SE DEBE INSTALAR PARA i | v & reor sy
CUMPLIR CON LOS CODIGOS DE PLOMERIA B [0 sea @ ® '.'.;‘2.‘
BASICOS DE BUILDING OFFICIALS AND CODE Yo7
ADMINISTRATORS INTERNATIONAL, INC. roundu rower [[o off
(BOCA) Y EL MANUAL DE HIGIENIZACION DE < | PERILLA DE CONTROL
SERVICIOS DE ALIMENTOS DE LA ADMINIS- "i F“%“’i
TRACION DE ALIMENTOS Y DROGAS (FDA).

7. ENCIENDA el interruptor de ENERGIA y espere
20 minutos hasta que la unidad llegue a la tem-
Conecte el tubo de drenaje a la bandeja de goteo peratura de operacién. Se iluminara la luz verde
@ presionando el tubo en Iq tuberia de drenaje en la en el panel frontal.
parte inferior de la bandeja de goteo. Coloque el .
otro extremo del tubo en un drenaje o fuente de NOTA: No opere la unidad durante el perio-
recoleccion. do de precalentamiento.

8. Gire la perilla de control del panel frontal a la
OPERACION D0SiciON 3.

1. Dé el suministro de agua. Desconecte la . .
manguera de agua de la maquina para cocinar 9. Presione y suelte el interruptor OPERATE (oper-
ar) en el panel frontal. Se apagara la luz Ready

al vapor presionando hacia abajo la lengleta en . ; indicand
el desconector rapido del panel posterior. (listo) y se encendera la luz del vapor, indicando
gue se esta cocinando al vapor.

DRENAJE

2. Presione el émbolo blanco de plastico en el - - -
desconector rapido de la manguera para asegu- NOTA: Si se permite tgrml_n’ar gste.prl’mer
rar la presion de agua. Presione el conector nue- ciclo de vaporizacion Ilmplar’a dg
vamente en el desconector rapido y verifique aire la linea de agua y asegurara una
que emita un chasquido al asentarse en su operacion apropiada.
lugar. )

9 , i 10. Inserte el producto a ser cocido al vapor,

3. Enchufe el cable de energia en el tomacorriente 340,1 g (12 0z.) en la de una sola cesta y
con conexion a tierra. 283,5 g (10 0z.) en cada una de las cestas del

4. Verifique que la perilla negra de la palanca de doble, en la parte superior de la estructura.
traba en el lado posterior derecho de la unidad 11. Seleccione el ciclo de tiempo y la cantidad de
esté completamente hacia adelante y la palanca vapor ajustando la perilla de control de la sigu-
esté trabada en su posicion. iente manera:

La posicion 1 dara un chorro de vapor y el ciclo
sera de aproximadamente 10 segundos de
duracion.

La posicién 2 dara dos chorros de vapor y €l ciclo
durara aproximadamente 20 segundos.

La posicidn 13 dara 13 chorros de vapor y el ciclo
sera de aproximadamente 130 segundos (dos
minutos y diez segundos) duracion.

5. Gire las puntas de goma negra en las patas
delanteras de manera que la unidad se incline
o ligeramente hacia atras.

p =4



12. Cuando suene la sefial retire y desocupe la(s) 8. Retire la placa del muiltiple desenganchando la
cesta(s). palanca de traba en el lado posterior derecho

de la unidad de la posicién de traba y empujan-

dola completamente hacia atras; luego levante

la placa. Retire el anillo "O" de la placa. (

Lave todas las partes retirables en jabén y agua

13. Experimente cociendo al vapor productos a
ajustes diferentes hasta que se encuentre el
ciclo correcto para ese producto.

{ 14. Al final del dia de servicio, APAGUE e| interrup- 9. v ! St
o tor de ENERGIA y deje entfriar la unidad antes caliente, enjuague en agua corriente y dej
de la limpieza. secar al aire.

10. Limpie la unidad completa con un pafio humedo
FRLVANTENIMIENTO | calionte
A n n

NOTA: Para evitar que la humedad entre en
contacto con las partes eléctricas,
estruje el pafio completamente antes
de limpiar la unidad.

o Eaia

Realice el siguiente mantenimiento al final de cada

dia de servicio:

: 1. APAGUE el interruptor de ENERGIA y permita
que se enfrie la unidad antes de proceder.

NOTA: La frecuencia de Ia limpiez_g sera
H determinada por la condicion del
3. Verifique que la unidad esté fria al tacto. agua y por el uso de la unidad.

2. Desenchufe el cable de energia.

o 4. Examine si hay fugas en los conectores de

13N rani ; . i dos los pasos de la limpieza diaria.
desconexién rapida de agua. Si se encuentra 1. Realice todo P p

i filtracion, reemplace el conector defectuoso o 2. Retire la placa del multiple desenganchando la
{ el anillo "O". palanca de traba en el lado posterior derecho de la
= unidad desde la posicion de trabado y empujan-
I dola completamente hacia atrés; luego levante la
1 ADVERTENCIA placa. Después de limpiar la placa del multiple, ver-
o Los cloruros y fosfatos en los agentes de limpieza (es ifique que estén limpios los agujeros de paso del
A decir, blanqueadores, higienizadores, desgrasadores o vapor. Pase el extremo de un sujetador de papeles
| detergentes) podrian causar dafios permanentes al a través de los agujeros para asegurarse de que

' equipo de acero inoxidable. El dafio es generaimente , X > © |
en la forma de decoloracién, opacamiento del acabado no estén obstruidos por depdsitos minerales.

de la superficie del metal, horadaciones, huecos, agu- i i vidad del gener-
jeros o roturas. Este dafio es permanente y no esta 3. Retl_re la placa del difusor de la cavid g
cubierto por la garantia. ador.

Se recomiendan los siguientes consejos para el man- 4. Retire el tubo rociador levantandolo y tirandolo
: tenimiento de su equipo de acero inoxidable: para liberarlo del tubo generador.

S * Siempre use un pafio himedo suave para la
i limpieza, Enjuague con agua corriente y seque. ‘ n

iy Cuando se requiera, siempre pula en el sentido de Q
' las lineas del acabado del metal.

: * Limpieza de rutina: Se debe realizar diariamente

usando jabon, detergente con amoniaco y agua.

* Manchas y salpicaduras: Retirelas usando una

esponja con solucién de vinagre segun se requiera.

* Huellas digitales y manchas: Frote para sacar las

marcas usando jabdn y agua.

* Marcas de agua dura: Retirelas usando una esponja

con solucién de vinagre.

o ._.(‘a“._u

TUBO ROCIADOR
L~

. : Wy : 5. Examine el interior del tubo para depdsitos min-
NOTA:  Hay tres anillos "0" de recambio erales. Si se han formado depdsitos en el interior

conectados a la manguera de agua. del tubo, déblelo (SIN FORMAR DOBLECES
AGUDOS) varias veces. Los depdsitos min-
. erales se romperan y caeran. En caso de que
5. Corte el suministro de agua. haya acumulacion extrema, empape el tubo
6. Retire la manguera de agua de la unidad presio- durante la noche en una solucién de vinagre
nando hacia abajo la traba de liberacion en el para disolver los depdsitos.
desconector rapido y tirando de la manguera
para liberarla.

NOTA: Si usa vinagre, lave el tubo en agua

; . . con detergente y enjuague bien antes
7. Retire la(s) cesta(s), el conjunto superior y la de volver a usar.

bandeja de goteo.
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6. Examine si hay depdsitos minerales en los orificios
de agua del tubo rociador. Si estan obstruidos,
limpielos con el extremo de un sujetador de papel.

7. Retire todos los depdsitos de minerales SUELTOS
dentro de la cavidad del generador.

NOTA: Algunos depdsitos minerales deben
estar presentes para asegurar una coc-
cion al vapor adecuada. Si durante la
limpieza, la cavidad se limpia comple-
tamente de minerales, se volveran a
formar a medida que se siga usando la
unidad.

8. Vuelva a instalar el tubo rociador.
9. Coloque el difusor sobre el tubo rociador.

10. Aplique una capa MUY DELGADA de
Petrol Gel al anillo "O" de la placa del multiple.
Vuelva a instalar el anillo "O".

11. Instale la placa del muitiple y trabela en su
lugar tirando hacia adelante la perilla de traba
negra en la parte posterior derecha de la
unidad. Verifique que la palanca esté trabada
en su lugar. Verifique que la placa esté firme-
mente trabada en su lugar.

12. Coloque la bandeja de goteo en posicion y
conecte el tubo de drenaje.

13. Coloque la estructura superior en posicion e
inserte la(s) cesta(s).

14. Vuelva a conectar la manguera de aguay
enchufe el cable de energia en el tomacorriente
con conexion a tierra.

Herramientas:
Agua corriente, solvente liquido de min-
erales (p. ej.: vinagre, descalcificador),
recipiente, sujetador de papeles o alambre
pequeno, destornillador de cabeza plana.

1. APAGUE el interruptor de ENERGIA.

2. Desenchufe el cable de energia del tomacorri-
ente eléctrico.

3. Retire el conjunto de la estructura superior y el
multiple del generador. Coloque el mdiltiple del
generador en un recipiente. Cubra la pieza con
solvente de minerales y deje que se empape.

4. Retire el anillo "O" y deje a un lado.

5. Vierta el solvente de minerales en el generador.
Llene hasta 6,4 mm (1/4") del tope.

6. Deje que se empape por una hora o mas
dependiendo de la acumulacién de depdsitos.

7. Desocupe el solvente de minerales del gener-
ador cuidadosamente. Limpie cualquier der-
rame en la unidad.

8.

9.

10.

1.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

Retire la placa del difusor, el tubo rociador y
llévelos a un fregadero para su limpieza.

Retire el multiple del generador del recipiente con
solvente de minerales y junto con el aniflo "O"
llevelos al fregadero para su limpieza.

Lave las piezas de los pasos 8 y 9 en jabc’m. y
agua caliente, luego enjuague en agua corriente.
Verifique los orificios de aguja con un sujetador
de papeles. Todos los orificios deben estar
despejados.

Limpie completamente el generador con un pario
himedo caliente (a fin de retirar el solvente de
minerales).

Vuelva a colocar el aislamiento y la cubierta
superior solamente.

Enchufe el cable de energia en el tomacorriente
eléctrico apropiado.

ENCIENDA el interruptor de ENERGIA.

Permita que se estabilice la temperatu ra del
vaporizador.

Active el interruptor OPERATE (operar) tres
veces separadas para purgar el limpiador desde
el generador.

NOTA: Para asegurar las caracteristicas del

coccioén al vapor correctas, deben haber
algunos depositos minerales en el gen-
erador.

PRECAUCION
Apague la unidad y permita que se
enfrie antes de proceder.

18. Vuelva a lubricar el anillo "O" con una capa

MUY DELGADA de "PETROL GEL" y vuelva a
colocarlo en el multiple del generador. El exce-
so de lubricacién impedira el proceso de vapor-
izado.

19. Vuelva a ensamblar la unidad invirtiendo los

procedimientos descritos.

20. Limpie la unidad completa con un pafio himedo

caliente y seque. Asi termina la decalcificacion
de la camara.
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LISTA DE PIEZAS

(Used with item 45)

42 | 210K107 | Small Basket Handle Kit (Used 2
on ltems 44 and 45 and
includes Item 40)

43 | 0010550 Large Basket Assembly -
44 | 0010551 Small Basket Assembly -
45 | 0010570 Rice Basket Assembly -
(Not shown)
46 | 001K717 Egg Poach Basket Kit -
(Not shown)

040K103 Insulation Kit
0501139 Generator Retainer (2 Required)

001K125 Lock Lever and Support Assy.
(Includes ftems 10 & 11)

10 |2100138 Ball Knob

11 0021044 Lever Support

12 12190105 | Teflon Tube

13 | 200K126 Generator Tube Kit
14 10020419 Solenoid

ITEM | PART NO. | DESCRIPTION QTy ITEM| PART NO. | DESCRIPTION ary
Q 1 [0021042 Top Housing Assembly 1 37 10020269 Spray Tube 1
0100180 Generator Manifold 1 38 | 0500625 Diffuser 1
0200121 "0" Ring 1 39 |210K166 | Large Basket Handle Kit (Used | 1
0010336 Drip Tray Assembly 1 on ltem 43 & includes ltem 40)
0100179 | Generator (3800 W @ 240 VAC) | 1 40 |2100240 | Handle Guard - Black !
2020104 Drain Tube 1 41 | 2100201 Handle Guard - White 1
1
2
1

Ol N o~ Jwin

15 |200K127 Inlet Tube Kit 47 | 0700523 Wire Set (Not shown) 1
16 |208K106 | Quick Disconnect Body 48 [2140116 | Petrol Gel (Single) (Not shown) | 1
17 |208K105 | Quick Disconnect Insert 49 | 4060304 | Terminal Block (Not shown) 1

17A [ 020P117 "O" Ring - 5/16" 1.D.
18 0010584 Inlet Hose Assembly

19 10700452 Power Cord (Standard)
19A [ 0700453 Power Cord (International)

20 | 210K230 Leg Kit
21 |0020443 Base

The following items are available only in
packages of ten (10) each

ITEM|PART NO. | DESCRIPTION

e l=as gl ma alalalfal alalal o

22 [4050170 | Pot. and Low Voltage Wiring 306P104 | 6-32 x 1/4" SS Truss Head Screw
Hamess 325P109 | 1/4-20 x 1/2" Hex Head Bolt

23 | 4020131 Audio Signal 1 325P134 | 1/4-20 x 3/4” Set Screw

24 | 1000955 Control Panel Label 1 308P115 | 8-32 x 3/8" SS Pan Head Screw

25 1210K122 Adjustable Leg Kit 1 040P112 | Strain Relief

308P143 | 8-32 "KEPS" Hex Nut

310P109 | 10-32 x 7/8” SS Pan Head Screw
306P113 | 6-32 x 5/8" Round Head Screw
306P116 | 6-32 Hex Nut

308P103 | 8-32 x 1/4" SS Truss Head Screw
308P128 | 8-32 X 1/4" Binder Hd Screw, Brass
040P111 | Snap Bushing

308P110 | 8-32 x 5/16" Binder Head, Nickle
338P102 | 3/8-16 x 3/4” SS Carriage Bolt

(Set of 4, includes Item 26)
26 | 210K108 Rubber Tip Kit (Set of 4)
27 14010137 Power Switch

28 |2100123 Adjusting Knob

29 14010166 Operate Switch

30 |406K178 Red LED Light

31 | 406K179 Green LED Light

32 10021043 Control Panel

33 | 402K169 Solid State Control
402K169R| Rebuilt Solid State Control

34 |403K157 Thermostat
35 [4030162 Hi-Limit Thermostat
36 | 0021046 Main Housing 1
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SOLUCION DE PROBLEMAS

NOTA: El servicio debe ser realizado por personal de servicio calificado.

ADVERTENCIA

La inspeccidn, prueba y reparacion de equipo eléctrico debe llevarias a cabo el personal de
servicio calificado. Se debe desenchufar la unidad cuando se esté dando servicio, excepto

cuando se requieran pruebas eléctricas.

PELIGRO
A Sea sumamente cuidadoso durante las pruebas de circuito eléctrico. Los circuitos
energizados estaran expuestos.

La unidad no opera.

No hay energia. La unidad no esta
enchufada; No se ha encendido;
Fusible quemado; Interruptor de cir-
cuito disparado

Verifique el suministro de energia; enchufela en
el tomacorriente; determine y rectifique la causa
antes de reemplazar fusibles o restablecer el
interruptor de circuito.

Tomacorriente defectuoso

Pruebe con un tomacorriente diferente.

Termostato de limite alto (tipo rea-
justable) disparado o defectuoso

a. Baje el panel de control. Determine y rectifique
la causa antes de restablecer el termostato.

b. Desconecte un terminal. Verifique la con-
tinuidad. Reemplace si esta defectuoso.

Conexiones sueltas

Verifique y apriete.

Cableado/enchufe de energia defectu-
0S0

Lea el voltaje de linea en dos terminales cen-
trales del interruptor. Reemplace el cable si no
hay voltaje.

Interruptor de ENERGIA defectuoso

ENCIENDA el interruptor. Lea el voltaje en los
dos terminales laterales. Reemplace el interruptor
si no hay voltaje.

La unidad no cuece al vapor
el producto en forma pareja.

Suministro principal de agua

Placa de aguja obstruida

Tubo rociador parcialmente obstruido
Difusor faltante

Verifique la presién. Debe ser de 20 - 30 psi.
Vea el mantenimiento semanal.

Vea el mantenimiento semanal.

Vuelva a instalar.

No hay calor o €l calor es
insuficiente. La temperatura
correcta es 360 - 390%F
(182 - 199%C), medida con-
tinuamente en la superficie
moldeada del generador en
la cavidad.

Termostato defectuoso

Retire un alambre del termostato. Pruebe la con-
tinuidad. Reemplace si esta abierta.

Generador defectuoso

Verifique la continuidad por aproximadamente 16
ohmios de resistencia. Reemplace si es necesario.

10
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SOLUCION DE PROBLEMAS (Continuacion)

La unidad se inunda o esta Alta acumulacién de depésitos min- Vea el mantenimiento semanal.
siempre produciendo erales en el generador.

vapor. Energia encendida,

solenoide hace un ruido de Presion de agua incorrecta. Fijela a 20 - 30 psi.
castaneteo. : .

- O BIEN - Potenciémetro (perilla de control) Lectura de 0 - 2 Vcc en los terminales mientras
La unidad se inunda en la defectuosa. gira el eje. Reemplace si hay defectos.

noche, energia apagada
Valvula solenoide defectuosa. Lea el voltaje de linea en los electrodos del sole-

noide por 1/2 segundo cada 10 segundos durante
la coccién al vapor. El solenoide debe emitir un
chasquido al energizarse. De lo contrario reem-

placelo.
Placa de control defectuosa. Reemplace la placa de control.
No hay sefial Ready (listo). Sefial defectuosa. Lectura de 7 - 12 Vcc en los terminales de la

sefal al final del ciclo. Si hay voltaje pero la sefal
no suena, reemplace la senal.

Placa de control defectuosa. Sino hay 7 - 12 Vcc en los terminales al final del
ciclo, reemplace la placa de control.
La(s) luz(ces) de senal no Luz de vapor (roja) defectuosa. Lectura de aproximadamente 2 Vcc en los termi-
funcionan. nales durante el ciclo de coccion. Reemplace la
luz en este caso.
Luz Ready (listo) de color verde defec- Lectura de aproximadamente 2 Vcc en los termi-
tuosa. nales cuando no esté en el ciclo de coccidn al

vapor. Reemplace la luz en este caso.

Si la lectura es infinita, reemplace el termostato de

Para probar una placa de control defectuosa, 21 1
limite alto.

verifique que todas las salidas sean las siguientes.

1. 7 -12 Vcc a la senal al final del ciclo de coc-

cion al vapor. Para probar un interruptor de operacién defectu-

0s0, realice los pasos siguientes.
2. Aproximadamente 2 Vcc a las luces ROJA 'y . P g .
VERDE en el momento apropiado. 1. Retire el alambre de un terminal.
3.0-2 Vec alaolla. 2. Verifique la continuidad a través de los termi-
nales con el interruptor presionado.

Si la lectura es de alta resistencia o infinita, reem-
place el interruptor.

4. Voltaje de linea (208/220-240 Vca) al sole-
noide.

Si uno 0 mas de estos voltajes no es correcto,
reemplace la placa de control.

Para probar un termostato de limite alto defectu-
0so0, realices los pasos siguientes.

1. Presione el botén de restablecimiento.
2. Retire el alambre de un terminal.

3. Verifique ia continuidad a través de los termi-
nales.

11
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WIRING DIAGRAM

NOTE: ALL WIRES TO BE 16 GA. TFE-200°C
UNLESS OTHERWISE SPECIFIED
* 18 GA. AWM—105C
x 14 GA. TFE-200C

HIGH LIMIT GENERATOR THERMOSTAT
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SOLENOID

2 WIRE HARNESS
GARANTIA LIMITADA

El equipo fabricado por Roundup Food Equipment Division de A. J. Antunes & Co. ha sido construido con los mejores materiales
disponibles y fabricado de acuerdo a elevadas normas de calidad. Estas unidades estan garantizadas como exentas de defectos
mecanicos y eléctricos por un periodo de un afo a partir de la fecha de compra bajo uso y servicio normales y cuando se instale de
acuerdo a las recomendaciones dei fabricante. Para asegurar el funcionamiento continuo correcto de las unidades, siga el proced-
imiento de mantenimiento indicado en el manual del equipo.

1. Esta garantia no cubre el costo de instalacion, defectos causados por almacenamiento o manipulacién indebidos antes de
colocar el equipo. Esta garantia no incluye cargos por sobretiempo ni trabajo reafizado por agencias o personal de servicio no
autorizado. Esta garantia no cubre el mantenimiento normal, la calibracion ni los ajustes regulares segun lo especificado en
las instrucciones de operacion, o los manuales (vea el manual de operacion del producto especifico); y/o la mano de obra rela-
cionada con el traslado de objeto adyacentes para lograr el acceso al equipo. Esta garantia no cubre articulos consumibles
tales como esquinas de parrilla, empaquetaduras, anillos O y focos. Esta garantia no cubre cargos de viaje, kilometraje ni
otros gastos para que el personal de servicio llegue al sitio de instalacién del equipo (a menos que asi se indique en el manual
del equipo)

2. Roundup se reserva el derecho de realizar cambios en el disefic o afiadir mejoras a cualquier producto. EI derecho siempre
queda reservado para modificar equipos debido a factores fuera de nuestro control y por reglamentaciones gubernamentales.
Los cargos por actualizar equipos no constituyen un cargo bajo garantia.

3. Si se dafha el envio en transito, el comprador debe presentar reclamos directamente a la empresa de transportes. Debe
realizarse una inspeccién detallada del envio tan pronto llegue y debe anotarse todo dafio visible en el recibo de la empresa
de transportes. Deben informarse los dafios a dicha empresa. Este dafo no esté cubierto bajo esta garantia.

4. Los cargos de garantia no incluyen gastos de flete o impuestos extranjeros, de consumo, municipales u otros de venta o uso.
Todo flete o impuesto de este tipo sera de responsabilidad del comprador.

5. ESTA GARANTIA ES EXCLUSIVA Y REEMPLAZA TODA OTRA GARANTIA, EXPRESA O IMPLICITA DE COMERCIABILIDAD
O IDONEIDAD PARA UN FIN DETERMINADO, CADA UNA DE LAS CUALES QUEDA AQUI EXPRESAMENTE DESMENTIDA.
LAS COMPENSACIONES DESCRITAS ANTERIORMENTE SON EXCLUSIVAS Y EN NINGUN CASO SERA ROUNDUP
RESPONSABLE DE DANOS ESPECIALES CONSECUENTES O FORTUITOS POR EL INCUMPLI-MIENTO O RETRASO EN
EL DESEMPENO DE ESTA GARANTIA.




